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THE PROFESSIONAL THERMAL MIXER
HotmixPRO GASTRO X
HotmixPRO er den eneste professionelle, termiske mixer, der kan na 190°C.
Det er én af de fa, der reguleres med trin pa kun én grad ad gangen!
HotmixPRO GASTRO X er udfgrt i rustfrit stal, forseglet med silikone. =
Beholderen er ogsa rustfrit stal og kan ga i opvaskemaskinen. Vi anbefaler dog at JEL
knivseettet tages af og vaskes separat for leengst mulig holdbarhed: Knivsbladene / aala \
er stumpe, sa du kan ikke skaere dig. : >
Egne opskrifter overfgres til et SD-kort (der kan programmeres fra en pc) med ﬁ
blandt andet tekst, temperatur, tid og omdrejningshastighed. S
Programmet kan downloades fra hjemmesiden. f
|
Gastro X
Dette er HotmixPRQ’s arbejdshest, med lynhurtig, stabil tilberedning: Kgrer op til P -
9 se$
12 timer uden stop. “ﬁ@m Al ( |,]

Vigtigste specifikationer:

e Knivsaet: Et stykke, stal-mod-stal
e Beholder: 2 liter

e Blender: 0-16.000 rpm

e  Temperaturregulering: 24°-190°C
e Varmeeffekt: 1.500W

*  Motoreffekt: 1.800W

turbo air motor system

e Kommer med dansk menu (kan andres)




